
Store:
your dried Herbs in jars, bottles or containers with tightly fitting lids. Keepin a dark location (such as a
cabinet).
========  
Paper bags: Do not "store" in paper bags, as they will absorb the plant’s oils.
========
Grinding: Do not grind the leaves before storing.  Wait until you’re ready to usethem to grind them (or
even just crush them with your hand). 
======== 
Harvest: Herbs in the early morning after the dew had dried but before the midday heat.
Use cilantro (the greens), fresh in salads or sauces. Cook only with coriander (seeds). 


